


PINTA HOMEBREW

PINTA® importa, distribuisce e commercializza malti preparati, materie prime, ingredienti e attrezzature per la
produzione della birra: presente nel mercato dell’enologia dagli anni '50, € sempre stata ed & tutt'ora un’azienda
familiare, costantemente attenta alle esigenze del consumatore e del mercato.

Il marchio PINTA® nasce circa 30 anni fa grazie alla passione per I'arte della birra fatta in casa scaturita dopo un
viaggio in Australia, uno dei paesi capostipiti dei prodotti per 'homebrewing. Dagli anni ‘70 sono stati fatti passi
da gigante e ’homebrewing € diventato un hobby sempre piu diffuso in Italia, una passione alla portata di tutti che
a volte si trasforma in una professione.

Oggi PINTA® offre ai clienti privati e alle attivita commerciali un vasto catalogo di prodotti continuamente ag-

giornato in base alle novita del mercato, con uno stock di magazzino costantemente rifornito, garantisce una
disponibilita di oltre il 90%.

KIT; PER LA FERMENTAZIONE CASALINGA!

Fare la birra in casa non & mai stato cosi facile!

Il KIT PER LA FERMENTAZIONE CASALINGA PINTA ti fornisce tutta I'attrezzatura necessaria per iniziare la
tua prima produzione di birra, grazie al libretto di istruzioni dettagliate in pochi, semplici passi sarai in grado di
preparare una leggera lager o una corposa stout. Potrai cosi bere questa spumeggiante bevanda prodotta con
le tue mani, con ingredienti naturali, senza additivi ed apprezzare il gusto fresco di una birra non pastorizzata.
Puoi scegliere il gusto che piu ti piace e allo stesso tempo decidere la gradazione alcolica ma soprattutto divertirti
con gli amici o con la tua famiglia risparmiando.

(Kit di fermentazione completo di:

- 1 Fermentatore da Lt. 33

- 1 Coperchio

- 1 Rubinetto con antisedimento

- 1 Termometro Adesivo

- 1 Gorgogliatore con guarnizione
- 1 Tubo travasatore

- 1 Tappatrice a martello

- 1 Densimetro

- 1 Bicchiere porta densimetro

- 1 Sciacqua bottiglie piccolo

- 1 Paletta

- 100 Tappi a corona

- 3 Misurini per gasatura

- 1 Busta di metabisolfito 250 gr

- Catalogo e libretto di istruzioni dettagliate

Kit di fermentazione completo di:

- 2 Fermentatori da Lt. 33 con foro per rubinetto
- 2 Coperchi per fermentatore

- 1 Busta di metabisolfito da 250 gr.

- 1 Termometro Adesivo

- 2 Rubinetti con antisedimento

- 1 Gorgogliatore con guarnizione

- 1 Bicchiere per densimetro

- 1 Densimetro

- 1 Paletta

- 1 Tubo travasatore

- 100 Tappi a corona

- 1 Scovolino

- 1 Tappatrice a 2 leve

- 1 Sciacqua bottiglie piccolo

- Catalogo e libretto di istruzioni dettagliate.

Kit di fermentazione completo di:

- 2 Fermentatori da Lt. 33 con foro per rubinetto
- 2 Coperchi per fermentatore

- 1 Busta di metabisolfito da 250 gr.
- 1 Termometro Adesivo

- 2 Rubinetti con antisedimento

- 1 Gorgogliatore con guarnizione

- 1 Bicchiere per densimetro

- 1 Densimetro

- 1 Paletta

- 1 Tubo travasatore

- 100 Tappi a corona

- 1 Scovolino

- 1 Sciacqua bottiglie piccolo
- Catalogo e libretto di istruzioni dettagliate.

\_

- 1 Tappatrice a colonna con 2 testine (diam. 26 e 29)
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ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

La serie Premium garantisce un risultato eccellente e bevande gradevoli
da consumare. 100% di estratto di malto senza aggiunte di zuccheri

d’orzo.
La confezione contiene una bustina di lievito.

Connoisseurs

ESTRAT(T) DI MALTO LUPPOLAT]

Le speciali, una qualita superiore per non cercare compromessi. Ampia
scelta con 10 tipi di malto per. soddisfare il palato piu esigente: dalle
delicate e chiare Weizen alle aromatiche e corpose stouts.

La confezione contiene una bustina dilievito:

- Eﬁ.‘&“‘}

4 7 0100
PESOKIT: 1,5 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1007
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0
AMARO EBU: 17-31
COLOREEBC:8a 13

PREMIUM LAGER

PESOKIT: 1,5Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1007
! LITRIXKIT: 23
" ‘T '| MATURAZIONE: 15 GIORNI
I| | GRADI ALCOLICI: 4.0
. AMARO EBU: 10-24
COLORE EBC: < 10

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1007

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4.0

AMARO EBU: 17-31

COLORE EBC: <8

f

PREMIUM PILSNER AMERICAN LIGHT LAGER
Bionda fresca,leggera e rinfrescante. Popolare nel Birra bionda, tipica Cecoslovacca. Limpida, ama- Una lager non amara, leggermente aromatizzata
| nord Europa, tipica Bavarese. ) | ra, secca, dissetante e ottimo gusto maltato. ) | e delicata dal sottile sapore rinfrescante.. )
4 - / - %

1 0106 1 0108 10110
PESO KIT: 1,5 Kg PESO KIT: 1,5 Kg PESOKIT: 1,5 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1007

ZUCCHERO KIT: 0 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 60 gr.
DENSITA’ FINALE: 1015

ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: 1013

LITRI X KIT: 23 LITRI X KIT: 6,5 LITRIXKIT: 13,5
MATURAZIONE: 15 GIORNI IATURAZIONE: 50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0 RADI ALCOLICI: 7.0

AMARO EBU: 33-47
COLORE EBC: 26 a 35

AMARO EBU:17-31
COLORE EBC:8a 13

CANADIAN STYLE BEER BARLEY WINE

Una birra gradita a tutti, dal sapore leggero e chia- Una birra forte, alcolica e molto aromatica. Ricca Una birra rossa, non amara e dal carattere extra
| ro. Per placare la sete e soddisfare la fame. ) | e “calda” con un sapore “invecchiato”. | | forte per le occasioni speciali. |

AMARO EBU: 33-47
‘COLORE EBC: 26 a 35

Ve — cod. - —7cod. ~ F 1;)?
( L 1 { 011 61
__ PESO KIT: 1,5 Kg > PESO KIT: 1,5 Kg - PESOKIT: 1,5 Kg

ZUCCHERO KIT: 0,8 Kg ZUCCHERO KIT: 1 Kg ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 120 gr. ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr. ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1009 DENSITA’ FINALE: 1007 DENSITA’ FINALE: 1007

LITRI X KIT: 17 LITRI X KIT: 23 LITRIX KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI MATURAZIONE: 30 GIORNI MATURAZIONE: 30 GIORNI
RADI ALCOLICI: 5.5 GRADI ALCOLICI: 4.0 GRADI ALCOLICI: 4.0
AMARO EBU: 33-47 AMARO EBU: 37-51 AMARO EBU: 33-47
COLORE EBC: 40 a 60 COLORE EBC: 220 a 290 COLORE EBC: 26 a 35

Ale in stile scozzese scura e dal gusto deciso, con Birra nera, gustosa, molto luppolata e di grande La classica birra rossa dei pub inglesi. Gusto
| buoni sentori di luppolo al caramello. | | carattere. | | amaro, equilibrato e pieno. |
\ )

. J \ / \ J

( 10118 ( 10119

PESOKIT: 1,5 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1007

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4.0

AMARO EBU: 33-47
COLORE EBC: <10

MEKICAN CERVEZA Passionate about malt

PESOKIT: 1,5 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1007

LITRI X KIT: 23

Una Mild Ale tra le meno amare, scura e dolce.

Provate questa bionda in una calda giornata
\ Creata per spegnere la sete. | | estiva. Fresca, pulita e rinfrescante.

2N J

eod.”
10120
PESOKIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: 35-45
COLORE EBC: 16 a 20

Classica Lager sapientemente luppolata dal colo-
re dorato/ambrato, da bere in ogni occasione

eod.’

1 0126
PESOKIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: 20-35
COLORE EBC: 27 a 33

Bitter liscia, tipica della regione della regione
inglese dello Yorkshire, pit amabile rispetto alle
classiche Bitter.

Food.
) 10132
PESOKIT: 1,8 Kg
i ZUCCHERO KIT: 1 Kg
Aord. ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
¥ DENSITA’ FINALE: 1010

LITRIX KIT: 23

- o ol
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: 15-25

COLORE EBC: 8 a 12

Una birra leggera e chiara tipo “Weizen”, dal
carattere fresco con un’aroma delicato di malto di
frumento ed orzo

— 10138
PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 10-20

COLORE EBC: 90 a 100

Un lager scura, forte, maltata e dal gusto deciso.
Popolare nella regione bavarese della Germania.

Food.” Fod.”
| {0122 {0124

PESOKIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI

PESOKIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 20-30

COLORE EBC: <7 COLORE EBC: 27 a 33

Una bionda rinfrescante e dissetante, dal sapore Classica Bitter inglese dal colore ramato, ben
morbido nonostante la massiccia dose di luppolo. luppolata e con un ricco gusto maltato.
cod.” God.’

0128 ) 0130
PESOKIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1,2 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 20-30

COLORE EBC:8a 12

PESOKIT: 1,8 Kg
ZUCCHEROKIT: 1,2 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 10-20

‘COLORE EBC: 90 a 100

Un’Ale dal colore marrone scuro e dal corpo leg- Una pils corposa, secca e ben luppolata, aromati-
gero, liscia, con un leggero gusto “nocciolato” ca e adatta ad ogni occasione.
o ey
7 cod. cod.

10136
PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIX KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 9-23

COLORE EBC: 22 a 28

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1,2 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 37-51

COLORE EBC: 220 a 290

Una IPA dalla sapiente luppolatura che si sposa Una Stout nera, forte e dal corpo deciso, una
con la dolcezza del malto, irresistibile! classica da veri intenditori.




ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Seij classiche che catturano il vero sapore delle produzioni tradizionali. La
fermentazione con solo malto garantisce un gusto e un aroma superlativo;
necessitano di un periodo di maturazione per essere gustate al meglio.

La confezione contiene una bustina di lievito:

NANDSGhARIED

ESTRATIT) DI MALTO LUPPOLATI

La gamma Hand Crafted di Muntons é nata per poter ricreare facilmente
delle autentiche birre artigianali di qualita eccezionale. Ogni stile di
birra e stato accuratamente formulato con ingredienti unici e specifici.
La confezione contiene una bustina dilievito specifico:

“Cod.”

PESO KIT: 3Kg 7 0140
ZUCCHERO KIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1014

LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0

AMARO EBU: 27-33

COLORE EBC: 5-7

el

Questa bionda incorpora il carattere pieno delle chiare
di tipo europeo (Lager), leggere e delicate, ma piena-
mente soddisfacenti, preservando il delicato equilibrio
tra il naturale gusto amaro del luppolo con la dolcezza
del malto.

“Cod.”

PESO KIT: 3Kg 7 0146
ZUCCHERO KIT: -/1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1014

LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 40-120 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0

AMARO EBU: 17-23

COLORE EBC: 22 a 28

Nata durante il secolo XIX per fornire le truppe britan-
niche con birra fresca nelle Indie inglesi, questa ale
veniva prodotta con un alto grado alcolico. Una volta
a destinazione si aggiungeva acqua per riportare la be-
vanda al grado alcolico normale.

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 45-55

COLORE EBC: 16 a 20

“Cod.”

PESO KIT: 3 Kg 0142
ZUCCHERO KIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: 90 gr.
DENSITA’ FINALE: 1014

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0

AMARO EBU: 45-55

COLORE EBC: 50-60

Sulle Highland scozzesi, secoli fa, si cominciarono a

Seod.”
PESO KIT: 3Kg { 0144 }
ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 90 gr.
DENSITA’ FINALE: 1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 50-60
COLORE EBC: 225 a 275

Durante la fine del 1700, Caterina la grande imperatri-

Ty P g |
Ftod. 7 cod.
PESO KIT: 3,6 Kg 7. 0158 PESO KIT: 3,6 Kg 7. 0159 PESO KIT: 3,6 Kg

ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 20
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 7,5
AMARO EBU: 20-3

COLORE EBC: 15-25

ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 20-30

COLORE EBC: 12-20

Una Pale ale dal colore rame chiaro con una schiuma  Una birra amabile e dal colore dorato che rispecchia

71,0160
ZUCCHERO KIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 35-45

COLORE EBC: 15-25

Una vera perla delle birre chiare, questa Ale ¢ il vertice

produrre delle Ale ricche, scure, ad alta luppolazione.
Adesso tu puoi ricreare questo particolare gusto ricco e
amaro, Con il suo sapore maltato, bilanciato dal gene-
roso utilizzo di luppolo.

ce del popolo russo, si innamoro della fortissima stout
britannica. L'lmperial Stout cattura I'essenza di questa
classica, dal ricco colore nero e il gusto secco e amaro.

persistente e soffice; gli aromi di caramello e biscotto
si fondono con le note floreali e agrumate dei luppoli
americani. Questo kit contiene una bustina di luppolo
in pellet americano selezionato per il dryhopping.

la famosa tradizione birraia belga. Il sapore rotondo e
complesso del malto si sposa con una luppolatura soft.
Il kit contiene 500gr di estratto di malto secco da ag-
giungere in fermentazione.

del piacere di una vera golden. Il suo inconfondibile
aroma la rende davvero unica.

eod”
PESO KIT: 3Kg 0148
ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 90 gr.
DENSITA’ FINALE: 1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 35-45
COLORE EBC: 27 a 33

Questa bitter combina un malto di qualita con i migliori
luppoli, seguendo la tradizione centenaria degli antichi
produttori. Tu puoi oggi ricreare il sapore dell'Inghilterra
Vittoriana.

ESTRAT]

ood.”
PESO KIT: 3Kg 1 0150
ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 90 gr.
DENSITA’ FINALE: 1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 17-23
COLORE EBC: 90 a 100

All'inizio del secolo, veniva prodotta specialmente per
i lavoratori del trafficato porto di Londra. Adesso puoi
ricreare il gusto unico delle tradizionali Victorian Porter
dal caratteristico gusto di malto tostato, sottolineato da
un colore scuro.

DI MALTO, LUPPOLATI

Specialita irlandese di qualita superiore. Che tu scelga la bionda, la ros-

sa o la nera ne rimarrai catturato.

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 17-23

COLORE EBC: 20 a 22

La confezione contiene una bustina di lievito.

_;‘E’J&?‘}
10787
PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.

ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 17-23

COLORE EBC: 60 a 80

Una bionda molto amabile, con un particolare
retrogusto di orzo torrefatto.

N\ 4

predominante di malto e un corpo pieno e fruttato.

PREMIUM LIGHT ALE

Bionda tipo Ale dal colore dorato, con aroma

- o
_#tod. 3 ﬁ
/ 0788 & / 10790

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 17-23

COLORE EBC: 90 a 100

NEWKLE BROWN ALE

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1,2 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 5,0

AMARO EBU: 60-70

COLORE EBC: 225 a 275

DUBLIN STOUT

Una birra scura ma non amara. Molto gradevole
al palato.

Una birra nera, forte e piena di corpo. Prodotta

con malto e luppolo irlandese (Guinness).
\ J

Una Rossa tipo Ale, non amara. Una birra unica
con una schiuma cremosissima proveniente

\ dall'lrlanda

N

Muntons

Passionate about malt

e e
Ftod. ftod.
PESO KIT: 3,6 Kg 10161 PESO KIT: 3,6 Kg 10162

ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 35-45

COLORE EBC: 95-115

ZUCCHERO KIT: 0 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRIX KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 35-45

- COLORE EBC: 90-100

Una birra dal corpo importante e dai sentori barricati,
trionfalmente aromatica e complessa. Il kit contiene una
bustina di scaglie di quercia tostate da aggiungere in
fermentazione.

Una Ale scura dal carattere forte, il suo profumo si fa
sentire gia dalla bottiglia, & stata creata per veri inten-
ditori. La sua schiuma ti accompagna fino alla fine del
bicchiere.

7 cod.
PESO KIT: 3,6 Kg 10153

ZUCCHEROKIT: 0

-

s ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
- DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 20
: MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
: ; GRADI ALCOLICI: 5,0
=N AMARO EBU: 25-35

COLORE EBC: 35-40

Una selezione di malto e luppoli pregiati per questa Ale
invernale piacevolmente forte. Corposa e perfettamen-
te equilibrata & la birra ideale per i mesi freddi.

Premio miglior birra inglese 2015, una Welsh Red Ale dai sentori
di agrumi e frutti tropicali che si sposano con il caramello e il malto
tostato. Questo kit contiene 2 bustine di lievito specifico American
Ale e 2 luppoli americani in pellet, il Columbus e il Citra da usare in

dryhopping. /

ood.”
PESO KIT: 3,6 Kg 10163
ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 25-35
COLORE EBC: 20-30

Una Special Ale dove I'aroma di luppolo incontra la
dolcezza dei malti caramellati. Una birra corposa e dal
gusto incarna la lunga tradizione birraia inglese.

PESO KIT: 3,6 Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 20
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 25-35
COLORE EBC: 20-30

TINY REBEL CWTCH

4
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ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

23 litri di ottima birra con una maturazione in bottiglia veloce per

soddisfare i bevitori\pitiimpazienti.
La confezione contiene una bustina di lievito.

Food.”
PESO KIT: 1,8 Kg . 0980
ZUCCHERO KIT: 1 kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 180 gr.
DENSITA’ FINALE: 1009
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 25-35
COLORE EBC: 8 a 12

La bionda che piace a tutti, da gustare freschissima.

Food.”
PESO KIT: 1,8 Kg 0982
ZUCCHERO KIT: 1 kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 180 gr.
DENSITA’ FINALE: 1009
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 45-55
COLORE EBC: 27 a 33

Tipica rossa inglese, ottima con uno spuntino.



ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Dall’Australia, paese rinomato per la passione per le buone birre, 8
ricette eccezionali prodotte con i migliori malti:australiani e luppoli di

prima qualita.

La confezione contiene una bustina dilievito.

ESTRATITI DI MA

TO LUPPOLATI

Dalla tradizione brassicola australiana una selezione di estratti
luppolati di qualita superiore, perricreare.il gusto fresco, pulito e ben
bilanciato delle grandi birre nazionali.

La confezione contiene una bustina dilievito;

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
i : LITRI X KIT: 23

l . ¢ ’: MATURAZIONE: 20 GIORNI

‘GRADI ALCOLICI: 5.0

AMARO EBU: 20

COLORE EBC: 5,5

GOLDEN SHEAF WHEAT BEER

Birra di frumento chiara e aromatica con sentori
vanigliati. Come le migliori weizen, presenta un
bel colore giallo oro quando ben fredda e diviene
‘\ieggermente opaca quando servita a 6-8°C.

PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

1 LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5.0
AMARO EBU: 25
COLORE EBC: 4,5

UE MOUNTAIN LAGER

Dedicata alle famose Blue Mountains Australiane
rinomate per I'aria fresca e le acque cristalline dei
torrenti e ruscelli che ne modellano la regione,
‘\una lager leggera, poco amara e rinfrescante

.'i 0624J

PESO KIT:1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING:170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT:23
MATURAZIONE:20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5.0

AMARO EBU: 27

COLORE EBC: 7,5

Una bionda genuina mediamente luppolata, ideale
per placare la sete.

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 5.0

AMARO EBU: 38
COLORE EBC: 24

Colore ambrato per questa Ale morbida dal gusto
pieno, presenta una sapiente luppolatura e un
‘\Ieggero aroma di caramello.

e
PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE:30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5.0

AMARO EBU: 25
COLORE EBC: 65

Ale scura, non amara e molto aromatica, con un
caldo aroma di caramello e frutta secca.

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5

AMARO EBU: 32
COLORE EBC: 82

DOCKSIDE STOUT

Nera, corposa con un ricco aroma tostato dall'a-
maro ben bilanciato

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 5

AMARO EBU: 45

COLORE EBC: 12

GOLDEN SAAZ PILSENER

Colore dorato, caratterizzata dal distintivo aroma
di luppolo Saaz dai leggeri toni speziati.

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING:170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5.0

AMARO EBU:40

COLORE EBC: 12

Pale in stile messicano, con distintive note
agrumate date dall’aggiunta di un tocco di lime.
| Leggera e rinfrescante & ottima per I'estate.

PESO KIT: 0,98 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 20
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 3.8

Ricetta originale formulata con una miscela di
malti e zenzero, La bevanda ideale per le calde
| giornate estive. )

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
| ZUCCHERO X PRIMING:170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5.0
AMARO EBU:24

COLORE EBC: 10

Una classica birra artigianale in stile West Coast
americano. Con un rinfrescante aroma di luppolo
| sostenuto da un gusto nitido e pulito.

\. /
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PESO KIT: 1,7 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING:170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5.0

AMARO EBU:29

COLORE EBC: 12

FRONTIER IPA

Una Session IPA leggera e beverina con un
classico aroma floreale di luppolo e un bel colore
| di caramello dorato. |

AN 4
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PESO KIT: 1,7 Kg '\?_540;'
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5
AMARO EBU: 20
( COLORE EBC: 6

=t
AUSTRALIAN LAGER

Lager corposa e rinfrescante dal gusto intenso; &
la birra perfetta per ogni occasione.

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 5

AMARO EBU: 30

COLORE EBC:71

AUSTRALIAN OLD

Ale robusta e grintosa con note di caffé e cioccolato
perfettamente bilanciate da una leggera luppolatura.
Schiuma densa e cremosa, la bevanda ideale dopo
\\una dura giornata.

PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5

AMARO EBU: 27

COLORE EBC: 7

st
AUSTRALIAN DRAUGHT

Delicatamente amara, gusto pieno e asciutto,
gradevole al palato

i

7 cod.
PESOKIT: 1,7 Kg \0654}
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23

| | MATURAZIONE: 20 GIORNI
{ GRADI ALCOLICI: 5

| AMARO EBU: 18
| Y - | COLORE EBC: 10

AUSTRALIAN BLONDE

Formulata per sviluppare una gasatura leggera,
per una birra rinfrescante dal gusto pulito con il
giusto equilibrio di amaro, facile da bere.

PESO KIT: 3 Kg

ZUCCHERO KIT: 0/0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014

LITRI X KIT: 20,5
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,7

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 10a 15

Una Golden Ale leggera di colore dorato chiaro. Fresca
e fragrante con note leggere sia di luppolo che di malto
con un finale piuttosto amaro in tipico stile inglese.

e

o

PESO KIT: 3 Kg

ZUCCHERO KIT: 0/0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRIX KIT: 20,5
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 85-90

Una grandissima Stout, tra le birre pitl apprezzate della
St. Peter's brewery. Scura, forte e cremosa come co-
manda lo stile

co
' 0644
ZUCCHERO KIT: 1 Kg

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
| DENSITA’ FINALE: 1008
| LITRIXKIT: 23
,I MATURAZIONE: 20 GIORNI
| GRADI ALCOLICI: 5
AMARO EBU: 35
COLORE EBC: 5

AUSTRALIAN BITTER

Bitter dal gusto pieno, con un delicato carattere
maltato e un’amaricatura robusta.

—
+ cod
41,0656 1

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.

PESO KIT: 1,7 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5

AMARO EBU: 18

COLORE EBC: 15

AUSTRALIAN GOLD

Colore dorato e gusto intenso, la birra ideale per
accompagnare i barbecue estivi.

\ /

7 cod. .
L 0886;

ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Dalla celebre birreria nel cuore della campagna, inglese, una selezione
di'real ale semplicemente superbe, Con “hop enhancement system” per
raggiungere la luppolata desiderata. La confezione contiene una bustina di lievito.

o
] col
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PESO KIT: 3 Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 90 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,3

AMARO EBU: 35-45

COLORE EBC: 27 a 33

PESO KIT: 3 Kg

ZUCCHERO KIT: 0/0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014

LITRI X KIT: 19
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,5

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 20 a 25

Una delle birre piti apprezzate della St.Peter’s Brewery
questa Red Ale ha un colore ambrato carico, tendente
al rosso. Presenta aromi speziati con un sottofondo di
malto, piacevole e leggero il retrogusto luppolato.

Una IPA come comanda lo stile, I'esaltazione dei lup-
poli da ampie sfaccettature aromatiche che si fondono
con I'amaro classico delle India Pale Ale

e
o
~cod. .
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PESO KIT: 3Kg

ZUCCHERO KIT: 0/0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: <1014
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,5

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 70 a 80

“Drink Different”

S 'Poters s

Preamery

Questa birra ha un gusto ricco e dolce. Il miele e lo stile
Porter si sposano in un connubio perfetto.

INTA



ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Una splendida scelta di stili di birra dedicata agli homebrewers che
amano variare. Brewmaker Premium range contiene solo materie prime
di alta qualita per garantirvi risultati eccezionali.

La confezione contiene una bustina di lievito.

BREWMA ER

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0

AMARO EBU: 25-30

COLORE EBC:8a 12

PREMIUM LAGER

Una bionda classica, tipica bavarese dal sapore
rinfrescante e pulito. Adatta per ogni occasione.

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.

AMARO EBU: 40-45

India Pale Ale non particolarmente amara ma
bilanciata e dal sapore intenso, adatta ai palati piu |

DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0

COLORE EBC: 25-35

7 0560 ( 7 0562 1 0564
PESO KIT: 1,8 Kg u PESO KIT: 1,8 Kg PESOKIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0

AMARO EBU: 35-45

COLORE EBC: 50-60

Una birra scura, con aromi di malto tostato e note
di frutta secca.

7/‘ \Qsigenti. ) N J
- o A & oy
( . 0566 ( . 0568 ( 1 0570
) PESO KIT: 1,8 Kg PESO KIT: 1,8 Kg PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0

AMARO EBU: 45

COLORE EBC: 40-50

YORKSHIRE BITTER

Una Bitter leggermente ambrata e dalla schiuma
| cremosa, la pit amabile delle Bitter. |

| GRADI ALCOLICI: 4.0

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI

AMARO EBU: 35-45
COLORE EBC: 65-75

NORTHUMBERLAND BROWN ALE
Una brown ale scura, non amara, con piacevoli
| aromi di frutta secca.

ZUCCHERO KIT:1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0

AMARO EBU: 15-20
COLORE EBC: 8a 12

Bionda, gusto fresco, leggero e piacevolmente
| luppolato.

/
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[ 10572 ( { 0514} ( . { 0576}
PESO KIT: 1,8 Kg PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.

Bionda tendente allambrato, questa birra ha un
| gusto superlativo. 20 litri di bevanda preziosa. )
7 i

WOODFORDE’S

REAL ALE KITS

PESO KIT: 3Kg
ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 70 gr.
DENSITA’ FINALE: 1014

| LITRIX KIT: 20
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0
AMARO EBU: 40-45
COLORE EBC: 30-35

,_Kz:;;rl
1 0250

ﬁr_,,'__.k ZUCCHERO KIT: 0

Birra invernale dal colore rosso rubino scuro, dolce-
«\mente fruttata, vi avvolge con dolci aromi natalizi.

Dal rinomato birrificio inglese Woodforde’s, sei specialita doppio
malto, non amare ma con un gradevole gusto fruttato (Real Ale)
La confezione contiene una bustina dilievito.

PESO KIT: 3 Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 60 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,5

AMARO EBU: 35-45
COLORE EBC: 25-30

PESO KIT: 3 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,4

AMARO EBU: 20-30
COLORE EBC: 45-50

Rossa doppio malto dal gusto molto gradevole.
\Una bitter che piace a tutti.

Scura, aroma e sapore gradevolissimi. Per chi
| chiede un carattere decisamente avvolgente. )
™ _ N

PESO KIT: 3Kg 0256

ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 60 GIORNI
BRADI ALCOLICI: 4,5

‘AMARO EBU: 30-40
COLORE EBC: 85-95

Golden Ale classica e aromatica, dal colore pallido
| e piacevolmente maltata.

PESO KIT: 3 Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 0
DENSITA’ FINALE: 1016

LITRI X KIT: 13,5
MATURAZIONI 0-90 GIORNI
|GRADI ALCOLICI: 7,0

AMARO EBU: 35-45

COLORE EBC: 45-50

PESO KIT: 3Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING:100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23

! MATURAZIONE: 60 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,3

AMARO EBU: 25-30

COLORE EBC: 20-25

Birra rossa da aperitivo, va sorseggiata con mode-
\ razione. Molto alcolica. )

DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0
AMARO EBU: 35-45
COLORE EBC: 35-45

DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0
AMARO EBU: 45-55
COLORE EBC: 35-45

STRONG EXPORT BITTER

. PESO KIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4.0
AMARO EBU: 40-50
COLORE EBC: 25-35

Classica Bitter dal colore ambrato con un gusto Una Bitter rossa, amara, forte e beveraccia. Una Ale scura, dal profumo di luppolo e dal
| leggermente luppolato. ) | Un’intenso sapore di malto. ) | sapore di malto deciso. |
_ - S/ - S

( s s 058 ESTRATTI DI MALTO LUPPOLAT]

ZUCCHERO KIT: 1 Kg Vi
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr. Quattro ricette eccezionali realizzate con

DENSITA’ FINALE: 1008 materie prime di alta qualita.
LITRI X KIT: 23 . b ¥ ¥ 7
La confezione contiene una bustina dilievito.

MATURAZIONE: 30 GIORNI
o, T
PESO KIT: 1,7 Kg 7cod. PESO KIT: 1,7 Kg ;.'cod. F
ZUCCHERO KIT: 1 Kg. 110670 ZUCCHERO KIT: 1 Kg. 110671
ZUCCHERO X PRIMING: 140 g. ZUCCHERO X PRIMING: 140 g.

GRADI ALCOLICI: 4.0
AMARO EBU: 60-70
COLORE EBC: 200
DENSITA’ FINALE: 1006 DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23 LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 25 GIORNI MATURAZIONE: 25 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,4 GRADI ALCOLICI: 4,4
AMARO EBU: 21 AMARO EBU: 28-30
COLORE EBC: 18 COLORE EBC: 30-40

Tipica nera, con un intenso carattere maltato e
| una buona luppolatura. |

Dal colore dorato chiaro questa birra presenta note
leggere di malto e frutta con un piacevole finale amaro.

s
PESO KIT: 1,7 Kg cod.
ZUCCHERO KIT: 1 Kg. 10673
ZUCCHERO X PRIMING: 140 g.

DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 25 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,4
AMARO EBU: 19-22
COLORE EBC: 20-25

Deliziosa Pale Ale dal carattere fruttato e maltato,
bilanciata da una leggera amarezza.

P |
PESO KIT: 1,7 Kg 7 cod.
ZUCCHERO KIT: 1 Kg. 110672
ZUCCHERO X PRIMING: 140 g.

DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 25 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,4
AMARO EBU: 22

COLORE EBC: 10

Deliziosa Pale Ale dal carattere fruttato e maltato,
bilanciata da una leggera amarezza.

Una Pilsner chiara con un amaro delicato e il finale
secco e rinfrescante.

Birra rossa da aperitivo, va sorseggiata con modera-
| zione. Molto alcolica. /

ood,
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PESO KIT: 3 Kg

ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING:100 gr.
| DENSITA’ FINALE: 1016

| LITRIX KIT: 18
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,5
AMARO EBU: 35-45
COLORE EBC: 35-45

ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Sei| prodotti che assicurano un risultato eccellente, dal produttore di
malto piu grosso in quantita presente nel mercato mondiale.
La confezione contiene una bustina di lievito.

Bionda a bassa luppolazione. Leggera e particolarmen-
\ \t\e rinfrescante.

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,0

AMARO EBU: 17-27
COLORE EBC: 4 a 24

La bitter classica. Il colore ambrato e il gusto particolarmen- Dal gusto pieno, rinfrescante ma meno luppolata della

P gy,
wcod. | 7 cod.
PESOKIT: 1,5 Kg <0200 ¢/ PESO KIT: 1,5 Kg PESO KIT: 1,5 Kg 0210

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,0
AMARO EBU: 38-48
COLORE EBC: 32 a 52

YORKSHIRE BITTER

J ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
J DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,0
AMARO EBU: 38-48
COLORE EBC: 17 a 37

La bionda ambrata a media luppolazione. Gusto pieno e
\evvolgente, tipica delle Highlands scozzesi. ) \\

PESO KIT: 1,5Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,0
AMARO EBU: 50-60
COLORE EBC: 27 a 47

SCOTTISH EXPORT

Corposa, molto scura e media luppolazione.

/| te luppolato I'hanno resa famosa in tutto il mondo. bitter classica. )
N\ N\ _/
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PESO KIT: 15Kg < 0220 PESO KIT: 1,5Kg :
ZUCCHERO KIT: 1 Kg ZUCCHERO KIT: 1 Kg. #

ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,5

AMARO EBU: 38-48
COLORE EBC: 40-45

WINTER WARMER

Una dark Ale molto amabile, ben luppolata con un aroma in-
| tenso e speziato e con una bella cresta di schiuma. /
A

ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,0
AMARO EBU: 38-43
COLORE EBC: 105 a 148

,/

11




ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Era il11862 quando Thomas Coopers.comincio la produzione di birra nel
sud dell’Australia. Da questa lunga esperienza e nata la produzione di
malto per la produzione casalinga: I'uso sapiente delle materie prime
locali, ha reso famoso questo marchio.

La confezione contiene una bustina dilievito.

ESTRATIT) DI MALTO LUPPOLATI

Era il 1862 quando Thomas Coopers comincio la produzione di birra nel
sud dell’Australia. Da questa lunga esperienza e nata la produzione di
malto per la produzione casalinga: I'uso sapiente delle materie prime lo-
cali, ha reso famoso questo marchio.
La confezione contiene una bustina di lievito:

PESOKIT: 1,7Kg 0100
ZUCCHERO KIT:1 Kg
PRIMING: 170 gr.

DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GG.
GRADI ALCOLICI: 4,2
AMARO EBU: 20-25

4 | COLOREEBC:5a6

Colore paglierino con riflessi dorati.
Delicati aromi floreali accompagnano
una media corposita con lievi sapori
di malto e luppolo e una finitura pulita.

J

PESO KIT: 1,7 Kg 7 0708
| ZUCCHERO KIT: 1 Kg w

ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.

DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 20 GIORNI

GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 30-38

COLORE EBC: 33248

Un intenso color mogano e una schiuma cremosa. Il ge-
neroso sapore di mal%o torrefatto, con un pizzico di ciocco-
lato, viene subito equilibrato dal'amarezza del luppolo che
le conferisce una finitura secca.

PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 25-32

COLORE EBC: 30 a 35

0
0717

Una birra dal colore ramato dove i malti caramellati si
sposano con un finale nocciolato mediamente amaro
~ PESO KIT: 1,7 Kg

e sentori di luppolo agrumato.
0
10723
ZUCCHERO KIT: 1 Kg

A ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 30-40

COLORE EBC:8a 10

Colore ambrato intenso, sapore di malto e caramello,
profumo di agrumi e Iuppolo ed un finale caratterizzato
da una rinfrescante amarezza con schiuma densa e
cremosa.

PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23

4 MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2
AMARO EBU: 26-20

| COLOREEBC:4a6

lacia

chiarissima in

Lager
sorseggiare con facilita, buona in ogni occasione.

stile canadese, si

Lager classica con profondi rifles-
si dorati e un deciso corpo maltato.
Piacevolmente amara con un’aroma
fruttato persistente.

H PESOKIT: 1,7 Kg 0701 -r
ZUCCHERO KIT:1 Kg\ﬁdj

PRIMING: 170 gr.

DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 20 GG

GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 29

COLORE EBC: 526

ZUCCHERO KIT:
PRIMING: 170 gr.

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE:

AMARO EBU: 21

Colore giallo-oro con una densa

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006
LITRIX KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 36-46

COLORE EBC: 94 a 120

0
.'i 0710 J

Colore marrone scuro con una schiuma persistente.
La combinazione di caffé, cioccolato e aromi di cereali
lasciano al palato una straordinaria sensazione, tipica
delle scure.

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

= LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 30-40

COLORE EBC: 10a 15

O
o719

Colore ambrato/dorato e un gusto pieno e persistente
di malto. Rivela una fragranza fruttata con un delica-
tissimo aroma di banana, ben luppolata con un finale
amaro e pulto.

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006
LITRIX KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 25-36
COLOREEBC:4a5

7 co
.'i 0725J

Pilsner dal colore dorato, dolcemente maltata dalle ele-
ganti e raffinate note erbacee ha un gusto rinfrescante
e pulito e una schiuma ricca.

PESO KIT: 1,7 Kg 0122
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 17-22

COLORE EBC: 9a 11

Lager per chi ama la facilita di gusto delle bionde tede-
sche, la puoi abbinare ad ogni pietanza.

co
PESOKIT: 1,7 Kg 0702
1 Kg

DENSITA’ FINALE: 1006

GRADI ALCOLICI: 4,2

COLORE EBC:8a 10

bianca e un profumo floreale con note mal-
tate. Spicca al palato per il suo sapore pulito,
delicatamente luppolato ed amarognolo.

cot
PESOKIT: 1,7 Kg | 0704
ZUCCHERO KIT:1 Kg\ﬁﬁj
PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GG
GRADI ALCOLIC: 4,2
AMARO EBU: 28-37
COLORE EBC: 12a 15

20 GG.

-28

schiuma Colore dorato brillante e gusto consi-
stente. Piacevole fusione di aromi frut-
tati e malto per l'olfatto ed un retrogusto

leggermente amarognolo al palato.

PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 30-44

COLORE EBC: 33 248

Una porter scura dai riflessi rosso rubino e una ricca
schiuma cremosa; il malto € il protagonista di questa
birra con sentori di caramelio e cioccolato e dal boc-
cato amabile.

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 43-55

COLORE EBC: 152 18

=

IPA in stile americano, robusta, profondamente

ambrata con riflessi rossastri, dallaroma ricco di

sentori agrumati e tropicali. Fortemente luppolata con
PESOKIT: 1,7 Kg

un finale amaro.
cod.
10727
ZUCCHERO KIT: 1 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 18-23

COLORE EBC:4a6

Wheat in stile belga dal colore oro opaco e una strut-
tura morbida, con lievi sentori di banana e chiodi di
garofano. La schiuma & cremosa e liscia, la finitura &
amara e rinfrescante.

PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 13-18

COLORE EBC: 4

Rinfrescante, accontenta quasi tutti i palati con il suo

gusto amarognolo ben bilanciato dai toni fruttati e flo-

reali.

tod
0730

PESOKIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 16-20
COLOREEBC:4 a6

PESO KIT: 1,7 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 32-40

COLORE EBC: 30 a 40

Colore marrone/ramato, dalla schiuma rossastra e
cremosa. Si presenta con un piacevole aroma floreale,
un sapore gradevole di malto tostato e un finale

Chiara nello stile con un gusto fresco e pulito. L'ideale
& servirla molto fredda con una fettina di lime o
limone.

decisamente amarognolo.

ESTRAT(TI DI MALTO LUPPOLAT]

7 cod.
PESO KIT: 1,7 Kg 0732
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2
AMARO EBU: 30-40
COLORE EBC: 110-130

Ricca e scura con aromi di caffe, cioccolato e liquirizia, Una
ricetta autentica contenente una miscela di malto d’orzo,
orzo tostato, fiocchi d’ orzo e luppolo.

La serie Old Dog e tornata per soddisfare la vostra voglia di prodotti

i
°bo

&

Nera, molto particolare, o la si ama o la si odia.

PESOKIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 18,

‘GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 40
‘GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: 50-60

COLORE EBC: 225 a 275

PESO KIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1,2 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 22,5
GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 20
GRADI ALCOLICI: 5,1
AMARO EBU: 27-33

) COLOREEBC:8a12

Pilsner biondissima, inconfondibile il suo sapore.

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 22,5

GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 30
GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: 36-44

COLORE EBC: 25a 35

PESOKIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 22,5
GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 30
‘GRADI ALCOLICI: 4,6
AMARO EBU: 27-33

4 COLOREEBC:8a 12

Lager, impossibile trovare chi non gradisce questa
bionda.

The best, la bitter nei canoni della tradizione inglese.

e

7 cod,
) &

Rossa tipo Ale, dalla tradizione anglosassone.

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRIXKIT: 22,5

GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 30
GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: 27-33

COLORE EBC: 8 a 12

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 22,5

‘GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 30
‘GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: 36-44

COLORE EBC: 25a 35

Ambrata, non amara, dal tono importante.

unici. Tipologie entusiasmanti e varie per un risultato garantito.
La confezione contiene una bustina dilievito.

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 22,5

‘GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 35
‘GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: 22-28

COLORE EBC: 65 a 85

cod.
4 0318 j

La sapiente luppolatura la rende gradevole anche a
chi non ama le birre anglosassoni.

cod.
PESO KIT: 1,8 Kg 0326
ZUCCHERO KIT: 1 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 22,5

‘GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 35

GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: 2228

COLORE EBC: 65 a 85

Ale scura, ricorda i profumi delle Highland scozzesi.

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 22,5

‘GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 40
‘GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

10334

Nera, ti trascina per il suo gusto rude dei tempi passati.

cod
PESO KIT: 1,8 Kg <0335
ZUCCHERO KIT: 1 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 22,5

‘GIORNI FERM. BOTTIGLIA: 30

‘GRADI ALCOLICI: 4,6

AMARO EBU: n.d

COLORE EBC: 15220

Wheat leggermente ambrata con delicati sentori di
buccia d’arancia e spezie.



ESTRATTI DI MALTO LUPPOLAT)

Specialista nella produzione di malti per homebrew in Belgio, terra famosa
per la produzione di'birre particolari'dai gusti' inconfondibili. Ricche di
aromi ottenuti da spezie, erbe' e frutti, sapientemente miscelati ai malti
d’orzo, frumento e altri cereali con I'utilizzo di luppoli molto aromatizzanti.
La confezione contiene una bustina di lievito:

<Oy ESTRATTI DI MALTO LUPPOLAT]

Il sistema di luppolatura “HOP. ENHANCEMENT SYSTEM’ e il metodo
uvicina aivostri gusti, la confezione contiene

ideale per.produrre la birra J:gl 1 1fezi
una bustina di zucchero di'malto aromatizzato' con olio diiluppolo per
poter decidere il giusto tono di amaro della vostra birra.

La confezione contiene una bustina dilievito.

PESO KIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 63 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIXKIT: 9
MATURAZIONE: 30/60 GIORNI
RADI ALCOLICI: 8,0

'/AMARO EBI

# COLORE EBC: n.d

Birra dal colore bruno, molto alcolica, dal gusto
| pieno, schiuma cremosa.

PESOKIT: 1,5 Kg

KG. ZUCCHERO KIT: 1,08 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 105 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 15

MATURAZIONE: 30/60 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 6,5
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

Colore rosso, acidula al palato, con gradevole
| retrogusto dolciastro.

Ty
e 7 cod.
. PESOKIT: 1,5 Kg 1 0506
= ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 63 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIXKIT: 9
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 8,0
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: n.d

Dal nome e dal gusto forte, colore oro intenso,
| soffice al palato con un retrogusto amabile.

PESOKIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 84 gr.
| DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 12
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 6,0
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: n.d

Birra ai lamponi, dal gusto acidulo, aroma delica-
| to. Ideale per I'estate e come aperitivo.

o //‘ . p J
Ve I-@;;:" . cod.”
( 0512 10514

PESO KIT: 1,5 Kg i
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 63 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 9
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 8,0
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: n.d

Birra di frumento, aromatizzata con una segreta
| ricetta di erbe. Il colore & pallido opaco.

PESOKIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 63 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

| LITRIX KIT: 12
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLI
AMARO EBU: n
COLORE EBC: n.d

Birra doppio malto tipica belga. Molto aromatizza-
| ta dal colore rosso brillante.

. / J
- ‘cod.” - ‘cod.”

4 losts) [ 10519

( PESO KIT: 1,5 Kg ! [ ! -

ZUCCHERO KIT: 0,83 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 84 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIX KIT: 12
MATURAZIONE: 60 GIORNI

)| GRADI ALCOLICI: 6,0
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

OLD FLEMISH BROWN

PESOKIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 84 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 12

. MATURAZIONE: 60 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 6,0
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

[ . 0504
PESO KIT: 1,5 Kg

ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: 49 gr.
DENSITA’ FINALE: 1020
LITRIXKIT: 7
MATURAZIONE: 60/90 GIORNI
RADI ALCOLICI: 8,0
AMARO EBU: n.d.
¥ COLORE EBC: n.d

Birra dal forte sapore di malto, nera, una vera
| specialita. Necessita di una lunga maturazione..
N

PESOKIT: 1,5Kg
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 84 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIXKIT: 12
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,5
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

Birra tipo lager, poco luppolata con un retrogusto
| dolciastro. Color oro, leggermente dolciastra.

PESOKIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 84 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 12
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,5
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: n.d

Tipica birra fruttata belga poco luppolata. Il colore &
| rosso carico, il gusto di ciliegia.

o J
eod.
1 0520

PESO KIT: 1,5 Kg

ZUCCHERO KIT: 0-1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 84/140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 12-20
MATURAZIONE: 60 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 6,0-4,6

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

Scura e forte. Luppolata e aromatizzata, appartie-
| ne alla tipologia delle bock.

\ )
P &
( 10522

PESO KIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 63 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRI X KIT: 9
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 8,0
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

Birra scura, dal sapore piacevolmente amaro e
| morbido. Gradevole per il periodo autunnale.

_/
T
7 cod.
PESO KIT: 1,5 Kg 30524
ZUCCHERO KIT: 0,75 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 105 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 15
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,0

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

TARWEBIER

Leggera, bionda e delicata nel gusto, con un su-
| perbo sapore luppolato.

N /
PESO KIT: 1,5 Kg 71,0528
r— g ZUCCHERO KIT: 0,6 Kg

ZUCCHERO X PRIMING: 84 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIX KIT: 12
MATURAZIONE: 60 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 6,5
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: n.d

INDIA PALE ALE

Forte, dorata dal gusto pronunciato di malto. Tipica
| specialita belga, molto aromatizzata.

\_ J

Tipica wheat, fatta da una miscela di malto d’orzo,
| frumento, avena ed erbe aromatizzate; pallida. |

- /

Una India Pale Ale dal colore ambrato chiaro e dal
| corpo pieno. Birra in perfetto stile inglese con un |
\retrogusto erbaceo ed amaro.

gy,

reod. o
PESO KIT: 1,8 Kg 0600
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: 45-55
COLORE EBC: 8a 12

7 cod. ‘.';:;"
PESO KIT: 1,8 Kg 1 0602 PESO KIT: 1,8 Kg i 0604 }
ZUCCHERO KIT: 1 Kg { ZUCCHERO KIT: 1 Kg A
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr. ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006 DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 20 LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI MATURAZIONE: 20 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,8 GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: 20-35 AMARO EBU: 32-40
COLORE EBC: 8a 12 COLORE EBC: 27 a 33

Bionda, gradevole, apprezzata per la facilita con cui

La sapiente luppolatura la rende gradevole anche a
si adatta in ogni occasione. i i i

Bionda colore oro, gusto pieno e gradazione elevata
chi non ama le birre anglosassoni.

7 cod. 7 cod. 7 cod.
PESO KIT: 1,8 Kg . 0606 PESO KIT: 1,8 Kg 0608 PESO KIT: 1,8 Kg 0610

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 20
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 45-55

COLORE EBC: 50 a 60

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 45-55

COLORE EBC: 27 a 33

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 45-55

COLORE EBC: 50 a 60

Colore rosso, amara come si addice ad una vera
Bitter, schiuma fine, poco gasata.

Birra inglese a gradazione non molto elevata, si gusta Scura, amabile, molto profumata e poco amara.

a temperatura di cantina

PESO KIT: 1,8 Kg
ZUCCHEROKIT: 1Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 170 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23 |
MATURAZIONE: 20 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: 45-55
COLORE EBC: 27 a 33

- has

‘acter

Rossa, amabile, molto profumata e poco amara.

BURTON BRIDGE
BREWERY

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 50

COLORE EBC: 18

ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Dal birrificio Inglese Burton Bridge, 4 ricette ispirate alle loro migliori birre.
La confezione contiene una bustina dilievito.

PESOKIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1,2 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 18
MATURAZIONE: 40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,5

AMARO EBU: 55

COLORE EBC: 60

PESO KIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2

AMARO EBU: 40

COLORE EBC: 35

Colore oro, spuma bianca e fine, profilo secco e asciut-
to in un’ esplosione luppoli agrumati, speziati e tropicali.

L Y,

LT
7 cod.
. 0596

Una birra rossa, forte e con un amaro bilanciato come
si addice ad una vera Bitter. Sapore ricco di malto pieno
\gon schiuma fine. Perfetta per una giornata invernale./;

Rossa tradizionalmente amarognola e dissetante.
Caratterizzata da un aroma piacevole del luppolo e
\ del malto. )
N

PESO KIT: 1,75 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 180 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,5

AMARO EBU: 25
COLORE EBC: 95

PORTER
Birra di colore scuro con un buon aroma di malto e leg-
geri sentori di tostato. La luppolatura moderata si sposa
| al corpo ben equilibrato.
\
N\ e




ESTRATTI DI MALTO LUPPOLAT)

ESTRATIT) DI MALTO LUPPOLATI

Le migliori birre della tradizione inglese iniun kit completo che compren-
de ben 3 kg di estratto di'malto, zucchero per priming, luppolo e lievito
specifico per lo stile di birra:

Il kit contiene inoltre un sacco-filtro da utilizzare durante il travaso.

Le migliori birre della tradizione inglese iniun kit completo che compren-
de ben 3 kg di estratto di'malto, zucchero per priming, luppolo e lievito
specifico per lo stile'di birra.

Il kit contiene inoltre un sacco-filtro da utilizzare durante il travaso.

DENSITA’ FINALE: 1009
LITRI X KIT: 23

GRADI ALCOLICI: 4,3
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 25-30

Una fantastica birra color caramello dal sapore malta-
to con sfumature di frutta secca e un piacevole aroma
floreale.

Luppoli in pellet per dry hopping: Celeia e Admiral

1 0444
PESO KIT: 3,5 Kg

ZUCCHEROKIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23

L) MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
‘| GRADI ALCOLICI: 5

| AMARO EBU: n.d

COLORE EBC: 36-40

DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,2
AMARO EBU: n.d.

. COLORE EBC: 10-15

IN EDIZIONE LIMITATA - Pilsner in stile Americano dal
gusto secco, fruttato e rinfrescante con gli aromi esotici
del frutto della passione. Piacevolmente amara.

Con luppolo in pellet per dry hopping.

“Cod.”
1,0446

3
s

PESO KIT: 3 Kg

ZUCCHEROKIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: incluso

DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23

L] MATURAZIONE: 30-40 GIORNI

t ‘GRADI ALCOLICI: 4,5

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 20-25

DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,5
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 25-30

Una Bitter corposa e maltata, 'amaro del luppolo si spo-
sa perfettamente con il carattere del malto per stupirvi
con un fantastico retrogusto di marmellata di arance.

Luppoli in pellet per dry hopping: Bramling Cross e Columbus

&
L 0447J

PESO KIT: 3 Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: n.d.

DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23

J-‘ MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5.5
AMARO EBU: n.d.

.. COLORE EBC: 15-20

Una Pale Ale amabile e complessa dal corpo robusto,
con un carattere dolcemente maltato, gli aromi speziati
dei chiodi di garofano e sentori di banana.

Luppolo in pellet per dry hopping: Styrian Goldings

AMERICAN

CRAFT

DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 18
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 6

AMARO EBU:
COLORE EBC: 190-200

Una Stout corposa e piena di corpo dai sentori di melassa; il
retrogusto di malto tostato e caffé la rende una birra complessa

ma semplice da bere.
Con scaglie di quercia .

7 cod. 7 cod. 7 cod. 7 cod. 7 cod. 7 cod.
PESO KIT: 3 Kg . 0440 PESO KIT: 3 Kg 10441 PESO KIT: 3 Kg 0442 0457 1 0458 1 10459
: : : PESO KIT: 3,6 Kg PESO KIT: 3,6 Kg PESO KIT: 35 Kg
ZUCCHERO KIT: 0 ZUCCHERO KIT: 0 ZUCCHERO KIT: 0 ZUGCHERO KIT: 0 ZUGCHERO KIT 0 £F T g ZUGCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: incluso ZUCCHERO X PRIMING: incluso ZUCCHERO X PRIMING: incluso ZUCCHERO X PRIMING: incluso ZUCCHERO X PRIMING: incluso - ZUCCHERO X PRIMING: incluso

DENSITA’ FINALE: 1008
LITRIX KIT: 18
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 6

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 100-120

Classica birra di Natale da degustare nelle fredde serate
invernali, colore scuro e aromi speziati di zenzero e
cannella con sentori di anice e sciroppo di acero.

ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Un’esclusiva selezione di birre ispirate ai piti famosi birrifici artigianali americani,
con ben 3,6 kg. di estratto di malto luppolato, luppoli in pellet per dry hopping,
lievito specifico e zucchero per priming incluso.

.
- cod.

PESO KIT: 3,6 Kg 10430

ZUCCHERO KIT: incluso

ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1013
LITRI X KIT: 23

Seod.”
COLORE EBC: 12-18 PESO KIT: 3,6 Kg 11,0432
ZUCCHERO KIT: incluso
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
) DENSITA’ FINALE: 1013
LITRI X KIT: 23

i
- cod.

PESO KIT: 3,6 Kg 10431

ZUCCHERO KIT: incluso

ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1013
LITRIX KIT: 18

Birra scura dai profumi indimenticabili di frutta esotica

scura aal | a Birra dorata piacevolmente secca e rinfrescante con il
e aghi di pino, il corpo & ben maltato e la luppolatura &

fantastico carattere agrumato dei luppoli Cascade e Co-

Birra tedesca di frumento in stile “Weizen”, dal caratte-
re fresco con un’aroma delicato di malto di frumento ed

semplicemente perfetta.
Luppoli in pellet per dry hopping: Target e Summit

PESOKIT: 4 Kg
ZUCCHEROKIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 6

AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 45-50

Ispirata alla migliore tradizione inglese questa & una
birra amabile dal carattere morbido e leggermente
legnoso.

Luppoli in pellet per dry hopping: Boadicea

;&T&‘*J
10451
PESO KIT: 3,5 Kg

ZUCCHEROKIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICIL: 5

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 15-20

ﬁ.—-

Una bionda dal corpo equilibrato e un inebriante pro-
fumo fruttato dato dai piu aromatici luppoli americani.
Luppoli in pellet per dry hopping: Cascade e Crystal

1.0454
PESO KIT: 3,6 Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 18
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 7,2
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 35-40

-3

Una birra corposa dal colore rosso scuro e un importante
tenore alcolico. Dolcemente fruttata e speziata rispetta
a pieno la tradizione birraia belga.

Luppoli in pellet per dry hopping: Goldings

lumbus. Adatta a tutte le occasioni e da bere in quantita.

Luppoli in pellet per dry hopping: Cascade, Columbus

1 0450

PESO KIT: 3,5 Kg
ZUCCHEROKIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 15-20

Pale Ale di colore paglierino con un grande carattere
luppolato dai distinti sapori fruttati e di aghi di pino.
Luppoli in pellet per dry hopping: Galena

&

PESO KIT: 3,6 Kg
ZUCCHERO KIT: 0-0,5 Kg.

DENSITA’ FINALE: 1010-1012
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,7
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 15-20

Pale Ale di colore paglierino con un grande carattere
luppolato dai distinti sapori fruttati e di aghi di pino.
Luppoli in pellet per dry hopping: Centennial,
Simcoe e Summit

PESO KIT: 3,5 Kg
ZUCCHEROKIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 30-35

Una birra dal colore rubino e dal’amaro contenuto, i

sentori di cedro e erbe aromatiche si sposano con un
corpo equilibrato che esalta il sapore del malto.

Luppolo in pellet per dry hopping: Hallertau e Brewers Gold
16
P INT

1 0449 ?

L 04521

ZUCCHERO X PRIMING: incluso

orzo e sentori di banana e chiodi di garofano.

PESO KIT: 3,6 Kg
ZUCCHEROKIT: 0

ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1009

@ LITRIXKIT: 19
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,2

AMARO EBU: nd.

COLORE EBC: 80-100

Il carattere morbido dei malti chocolate e roasted
perfettamente bilanciati con una sapiente luppolatura
Luppoli in pellet per dry hopping: Target

ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
| DENSITA’ FINALE: 1008
| LITRIX KIT: 23
| MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
J' GRADI ALCOLICI: 5
AMARO EBU: n.d.
. COLORE EBC: 10-15

Unabirradorata dalla schiuma persistente,caratterizzata
dagli aromi del frutto della passione e profumi agrumati,
tipici dei pregiati luppoli neozelandesi.

Luppoli in pellet per dry hopping: Pacific Jade e Pacific Gem

045
PESO KIT: 3,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 0
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
. DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 23
~ MATURAZIONE: 30-40 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5
AMARO EBU: n.d.
4 COLORE EBC: 20-25

Una birra dal colore ramato con un perlage persistente, al gusto
note di caramello e toffee e un leggero carattere erbaceo dato
dal luppolo, il finale & piacevolmente amaro e dissetante.
Luppolo in pellet per dry hopping: Northem Brewer

Iﬁ?&‘*;
10453
PESO KIT: 3,5 Kg

cod.”

@&

MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,4
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 35 a 40

Birra dal fantastico colore ambrato simile nello stile
alla Sharp’s Doom Bar; i malti caramellati e tostati si
sposano perfettamente agli aromi complessi del lup-
polo con sentori di ribes nero, pompelmo rosa e linfa di
pino. Lievito: New Castle Dark Ale

Luppoli in pellet per dry hopping: Pacific Jade, Clu-
ster, Summit

PESO KIT: 3,6 Kg
ZUCCHERO KIT: incluso
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1013

J LITRIXKIT: 18
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,8

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 50 a 60

Porter corposa e scura con sentori di caffé e cioccola-
to, dove I'estratto di cacao si abbraccia ai malti tostati
di questa birra con un aroma intenso e un profumo
elegante. Il sapore & incredibilmente complesso con
I" abbinamento seducente di caffé e cioccolato che si
sposano con il naturale carattere delle Porter.
Lievito: Newcastle Ale

“eod.”

PESO KIT: 3,6 Kg 10438
ZUCCHERO KIT: incluso
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
|DENSITA’ FINALE: 1013

IUTRIX KIT: 23

| MATURAZIONE: 40-50 GIORNI

! GRADI ALCOLICI: 5.4

| AMARO EBU: n.

. COLOREEBC: 10a 15

Il lievito tradizionale belga incluso nel kit accentua
le note pepate, fruttate e speziate tipiche delle bir-
re Saison, i luppoli Neozelandesi ne caratterizzano
i profumi. In bocca il corpo & biscottato e secco, con
una piacevole asprezza dissetante.

Lievito: Belgian Saison

Luppoli in pellet per dry hopping: Pacific Jade,
Motueka

MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 6,3
AMARO EBU: nd.

COLORE EBC: 30 a 35

Una Ale dal colore rosso profondo con una schiu-
ma cremosa, al naso si presenta con aromi con di
pino chiaro e di frutta tropicale, il palato & deliziato
da un’armonia di malti accompagnata dal piacevole
amaro del luppolo. Lievito: US West Coast

Luppoli in pellet per dry hopping: Simcoe, Nelson
Sauvin,Mosaic

PESO KIT: 3,6 Kg
ZUCCHERO KIT: incluso
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
| DENSITA’ FINALE: 1013
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,4
AMARO EBU: n.d.
%, COLOREEBC:20a22

Classica IPA americana dal colore oro pallido e un
buon sapore maltato ben bilanciato dall'aroma fra-
grante di pompelmo e frutta tropicale apportato dai
luppoli americani piu ricercati.. Simile alla Goose
Island IPA questa birra ti conquista con un sorso.
Lievito: US West Coast

Luppoli in pellet per dry hopping: Simcoe, Centen-
nial, Chinook.

MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,4
AMARO EBU: nd.

COLORE EBC: 30 a 35

Simile alla Sierra Nevada Pale Ale, dal colore rame
chiaro con una schiuma persistente e soffice; aromi di
caramello e biscotto si fondono con le note floreali e
agrumate dei luppoli americani, un finale amaro equi-
librato rende la birra perfetta. Lievito: US West Coast
Luppoli in pellet per dry hopping: Centennial, Co-
lumbus

od.

10436

PESO KIT: 3,6 Kg
ZUCCHERO KIT: incluso
ZUCCHERO X PRIMING: incluso
DENSITA’ FINALE: 1013

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 40-50 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,4

AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 50 a 60

Il carattere maltato di una Strong Ale americana si
fonde con I'aroma tostato del rum invecchiato in botti
di rovere per creare una birra trionfalmente aroma-
tica e complessa, dai piacevoli toni vanigliati e uno
spettacolare colore rubino intenso; la pit amata dagli
appassionati per il trionfo di sapori e aromi.

Lievito: Top Ferm Ale

Oak chip Americane (scaglie di quercia)




ESTRATTI DI MALTO LUPPOLAT]

Qualita inglese per un’ottima selezione di'malti di facile produzione,
non richiedono moltiigiorni di'maturazione.
La confezione contiene una bustina dilievito:

ESTRATIT) DI MALTO LUPPOLATI

La gamma Simply utilizza materie prime di'elevata qualita e confezioni
innovative che garantiscono una freschezza e un gusto straordinario.
La confezione contiene.una bustina dilievito.

W young's

\u/brew

.

e /cod - h
( PESO KIT: 1,5 Kg 71,0862 ( PESO KIT: 1,5 Kg 0864
; i ZUCCHERO KIT: 1 Kg ZUCCHERO KIT: 1 Kg
q -

ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr. ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010 DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIX KIT: 23 LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,0 GRADI ALCOLICI: 4,5

AMARO EBU: 45-55 AMARO EBU: 45-55

COLORE EBC: 8 a 12 COLORE EBC: 27 a 33

HARVEST SCOTTISH HEAVY

In stile scozzese, questa ambrata si lascia sorseg-
| giare facilmente, magari con uno spuntino.

PESO KIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,0

AMARO EBU: 20-30
COLORE EBC: 8a 12

PESOKIT: 1,8 Kg

ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006

LITRI X KIT: 23

PESO KIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1006
LITRI X KIT: 23

| MATURAZIONE: 15 GIORNI

| GRADI ALCOLICI: 4,8

| AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 4 a 10

Ricetta originale formulata con una miscela di malti
e zenzero, provatela con del rum scuro e una fetta |
‘dl lime servita in un bicchiere colmo di ghiaccio. /

IMATURAZIONE: 15 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: n.d.

COLORE EBC: 190 a 200

EXPORT STOUT

Una birra nera, forte e piena di corpo. Prodotta con
| malto e luppoli della tradizione. Impossibile non go- |
‘dere del gusto di questa birra J

EN &

MANGROVE

Pilsner classica, produrla & sempre un investimento.
| ogni occasione & perfetta per degustarla. /

N

“cod.”
© 0868 -

( A PESOKIT: 1,5Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 130 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 17
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,5
AMARO EBU: 50-60
COLORE EBC: 225 a 275

HARVEST STOUT

( PESOKIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,5
AMARO EBU: 32-40
COLORE EBC: 27 a 33

HARVEST YORKSHIRE BITTER
Ami le birre inglesi ad ogni ora del giorno? Questa Hai mai pensato di abbinare pietanze di pesce con

| rossa ¢ per te. ) | una birra? Prova questa nera, ti stupira. )

PESOKIT: 1,5Kg
ZUCCHERO KIT: 1Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,5

| AMARO EBU: 38-43
COLORE EBC: 105 a 148

HARVEST MILD

Mediamente amara, scura, molto serbevole, adatta
| in ogni momento.

Mangrove Jack: ci delizia con una seIez:one di ricette ad edizione limitata
prodotte con le migliori materie prime europee ed americane: estratti di malto di
qualita superiore, lieviti specifici per stile di birra e i luppoli pit ricercati, il tutto
confezionato in atmosfera protetta per assicurame le proprieta aromatiche e
garantire prestazioni ottimall. Lia confezione contiene una bustina.di lievito.

PESOKIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 13,5
MATURAZIONE: 60/90 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 7,0
AMARO EBU: 45-55
COLORE EBC: 27 a 33

HARVEST BARLEY WINE

Ale in stile britannico, dal carattere forte e maltato
| con un leggero aroma fruttato. Molto apprezzata |
J ‘come birra da dessert. _/

ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

La gamma Simply utilizza materie prime di elevata qualita e confezioni
innoyvative che garantiscono una freschezza e un gusto straordinario.

PESOKIT: 2,2 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: 26-30
COLORE EBC: 25-30

PESOKIT: 2,5 Kg %055?
ZUCCHERO KIT: 0,5 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 80 gr.
DENSITA’ FINALE: 1012

LITRI X KIT: 14
MATURAZIONE: 40 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 6,5
AMARO EBU: 27-33

COLORE EBC: 80-90

BDUBDH BARREL STRONG ALE

Birra corposa e alcolica dagli aromi di frutti scuri e
caramello che si sposano perfettamente all'aroma di
bourbon seguito da un sottile sentore di vanlglla Con
| | Bourbon Barrel Oak Chips per dry-hoj é)

/ Lievito specifico incluso:New World trong Ale 10 gr/

PESO KIT: 1,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 160 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 15 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2
AMARO EBU: 45-55
COLORE EBC: 27 a 33

PESO KIT: 2,5 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 150 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIX KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 5,6

AMARO EBU: 45-55
COLORE EBC: 12-18

SIMCOE SINGLE HOP IPA

Una IPA dorata che ci avvolge con aromi di frutto della
passione, albicocca e pino. Piacevolmente secca, con
un’amarezza intensa e per5|stente

| Con luppolo Simcoe per dry- hoev B )
\ Lievito specifico incluso: US West Coast 10 gr. ~/

Birra ambrata dall’aroma agrumato e floreale con un
carattere maltato e una finitura fresca e ricca.

Con luppolo Summit e Centennial per dry-hopping.
\\Lievito specifico incluso: US Liberty Bell 10 gr.

Una traditional bitter, sapientemente luppolata
\ dall amaro persistente e bilanciato.

PESO KIT: 2,5 Kg PESO KIT: 2,5 Kg

PESO KIT: 2,5 Kg

. 0 . b AR o7 2ZUCCHEROKIT:05Kg 2ZUCCHEROKIT:05Kg ZUCCHEROKIT: 06 Kg
La confezione contiene una bustina di lievito. PRIMING: 90 gr. PRIMING: 85 gr. PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008 DENSITA’ FINALE: 1010 DENSITA’ FINALE: 1008
LITRI X KIT: 18 LITRI X KIT: 18 LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 30 GG
GRADI ALCOLICI: 6,2
AMARO EBU: 22-28
COLORE EBC: 15-20

BELGIAN SAISON

Saison in stile belga dall'aroma speziato e fruttato, con
un corpo ricco e un finale secco. Risulta molto beverina
e ricercata. Con luppolo Styrian Golding per dry-hopping.

Llevno incluso: French Saison 10 gr. Ji

MATURAZIONE: 30 GG
GRADI ALCOLICI: 5,9
AMARO EBU: 29-35
COLORE EBC: 80

MATURAZIONE: 30 GG
GRADI ALCOLICI: 3,6
AMARO EBU: 5-7
COLORE EBC: 5

PESO KIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 176 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 5a 10

1 0460 PESOKIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 25 a 30

PESO KIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg. R
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23

MATURAZIONE: 30 GIORNI
‘GRADI ALCOLICI: 4,8
AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 25 a 30

YORKSHIRE BITTER

Una bitter bronzata con un amaro leggero e lup-
polato, la finitura & distintiva e completa dal tocco
\fruttato J

Birra ispirata alla tradizione con note fruttate, erbacee e
di frumento che accompagnano un boccato aspro e aci-
dulo, il gusto & pulito e rinfrescante.

Lievito incluso: Bavarian Wheat 10 gr.

Porter scura dalle note luppolate e speziate che si sposa-
no alla perfezione con i malti tostati. Con luppolo Casca-
de, Chinook e Citra per dry-hopping.

“i_lewlo incluso: US Liberty Bell 10 gr.

Una bionda classica, tipica bavarese con sapore
rinfrescante e pulito con finitura liscia. Una birra |

\Qmablle e amata da tutti

Bitter inglese dall'intenso colore ramato con una
testa cremosa, un piacevole aroma floreale e una
\fmtura amarognola /

g,

I cod. p
PESO KIT: 1,8 Kg L 04683 [
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.

ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

PESO KIT: 2,2 Kg
ZUCCHEROKIT: 1 Kg
PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 25 GG
GRADI ALCOLI .9
AMARO EBU: 8-15
COLORE EBC: 6-8

PESO KIT: 2,5 Kg
ZUCCHEROKIT: 1 Kg
PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GG
GRADI ALCOLICI: 5,4
AMARO EBU: 40-45
COLORE EBC: 30

PESO KIT: 2,2 Kg
ZUCCHEROKIT: 08Kg
PRIMING: 90 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRIXKIT: 18
MATURAZIONE: 30 GG
GRADI ALCOLICI: 3,6
AMARO EBU: 48-56
COLORE EBC: 26-30

bod
PESO KIT: 1,8 Kg L 0470 )4
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,8

—

PESOKIT: 1,8 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg.
ZUCCHERO X PRIMING: 100 gr.
DENSITA’ FINALE: 1008

LITRI X KIT: 23

GRADI ALCOLICI: 4,8

g MATURAZIONE: 30 GIORNI
J

AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 9a 15

PALE ALE
Una IPA come comanda lo stile, I'esaltazione dei
luppoli da ampie sfaccettature aromatiche che si
\@ndono con I'amaro classico delle migliori Pale AI&

AMARO EBU: n.d.
COLORE EBC: 60 a 70

Birra scura, dolce, corposa e a media luppolazio-
| ne. Caratterizzata da una schiuma persitente e dal
\g sto pieno e maltato.

AMARO EBU: nd.
COLORE EBC: 70 a 80

Una birra scura, aromatica e ricca di corpo. Un
| boccato bilanciato e una luppolatura moderata per
\Ena birra che stupisce con i suoi profumi e aromi J

LEMON SOUR GOSE STYLE

Questo kit utilizza il luppolo Lemondrop, per una birra
leggera, profumata e vivace con una piacevole acidita
e una nota di finitura salata, estremamente dissetante!
“i_ievito incluso: Blegian Wit 10 gr.

) \ger dry-hopping. Lievito incluso: US Liberty Bell 10 gr.

ta complessi e un piacevole amaro dato dalla sapiente

RED IPA

Birra ambrata dal corpo liscio e maltato con sapori di frut-

luppolatura. Con luppoli Mosaic,Citra e Nelson Sauvin
J

19

Un caratteristico sapore speziato, fruttato di malto di
segale, con un finale piacevolmente amaro. L'aroma &
ricco e complesso dato dai luppoli americani, speziato,

| floreale e agt;rumato intrecciato con note di cereali terro-

A\ se € spezial

e. Lievito incluso: US West Coast 10 gr- /‘
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ESTRATTI DI MALTO LUPPOLATI

Una linea eccezionale: che abbraccia tutti gli. stili. birrai, confezionata nell’innovativo
packaging doypack con I’avanzata tecnologia dii riempimento a freddo in atmosfera
controllata per garantire la perfetta conservazione diiaromi e sapori, anche quelli piu volatili.

La confezione contiene una bustina di lievito.
**.e immagini Sotto riportate si riferiscono al nuovo packaging in arrivo.a breve, prodotti e codici non subiscono variazioni

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,2
AMARO EBU: 28-36

COLORE EBC: 25-35

NDON BITTER

Questa fantastica birra color caramello ha un sapore
maltato e un gradevole finale amarognolo. Una birra in
perfetto stile Inglese.

| Lievito specifico incluso: MJ Burton Union 10 gr. /‘

_ e
e -+ cod.
( PESO KIT: 1,8 Kg 105007

ESTRATTI DI MALTO LUPPOLAT)

PESOKIT: 2,2 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1015

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,1

AMARO EBU: 26-34
COLORE EBC: 70-80

Una birra dolce e maltata nel gusto, con una ricca sfu-
matura di frutta e aroma di zucchero di canna. In finale
ha un delizioso retrogusto di nocciola.

\Eevito specifico incluso: UK Dark Ale 10 gr. )

\Eevito specifico incluso: Bavarian Wheat 10 g

~cod.”
PESOKIT: 2,2 Kg b QOSO(J
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 140 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010
1 LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,7
AMARO EBU: 12-18
COLORE EBC: 10-12

Birra di frumento della tradizione tedesca dal gusto legger-
mente speziato e il tipico colore biondo opaco. Altamente
dissetante, un classico che si apprezza in ogni stagione.

PESO KIT: 2,2 Kg
ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 120 gr.
DENSITA’ FINALE: 1010

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,7

AMARO EBU: 28-36

COLORE EBC: 12-15

NEW ZELAND PILSNER

Bionda e dissetante dal corpo bilanciato e un amaro piace-
vole. Allinterno della confezione trovate una bustina di lup-
polo Riwaka per dryhopping che esaltera piacevoli aromi
\ agrumati. Lievito specifico incluso: Californian Lager 10 gr/‘
NZ

ood.”
{1051

cod.”
PESO KIT: 2,2 Kg @

ZUCCHERO KIT: 1 Kg
ZUCCHERO X PRIMING: 120 gr.
DENSITA’ FINALE: 1009

LITRI X KIT: 23
MATURAZIONE: 30 GIORNI
GRADI ALCOLICI: 4,9

AMARO EBU: 40-50

COLORE EBC: 90-100

ROASTED STOUT CON DRY-HOPPING

Una nera ricca e cremosa dai toni fruttati e di cioccola-
to fondente, liscia e appagante.

Con luppolo Galena per dry-hopping.

\tievito specifico incluso: New World Strong Ale 10 gr./»




