ENDOZYM® AMG

Preparato enzimatico purificato a base di gluco-amilasi, per la totale
degradazione dell’'amido FREE

Endozym AMG ¢€ una exoglucosidasi in grado di idrolizzare i legami glucosidici alfa-1,6 e alfa-1,4
dell’'amido. La sua azione permette di liberare unita di glucosio semplice partendo da estremita non
riduttrici dell'amido liquefatto e delle destrine. La sua applicazione permette di ottenere una completa
conversione dell’amido liquefatto in glucosio.

Endozym AMG ¢ disponibile in forma liquida alle seguenti concentrazioni:

e 200 AGU/g

e 300 AGU/g (prodotto standard)

e 400 AGU/g.

Viene utilizzato in fase di ammostamento per facilitare I'idrolisi dell’amido e la sua rapida trasformazione.
Si impiega inoltre nella produzione di birre dietetiche a basso tenore di idrati di carbonio residuo.
Endozym AMG pu0 essere utilizzato anche in fermentazione per aumentare la quantita di zucchero
fermentiscibile.

Preparato enzimatico a base di gluco-amilasi (o amilo-glucosidasi), ottenuto per fermentazione di ceppo
selezionato.

500 g/t di cereale maltato (il dosaggio varia in base alla ricerca di attenuazione della birra).
La dose viene aggiunta in sala cottura in fase di ammostamento (grano crudo o malto).

Endozym AMG € un preparato molto stabile; conservare preferibilmente ad una temperatura inferiore
ai 20°C. E un preparato di normale impiego nei processi di lavorazione dei prodotti alimentari. Presenta
i requisiti prescritti dall’'OMS (WHQO), FAO, JECFA e FCC concernenti gli enzimi per uso alimentare.

Taniche da kg 10 netti.
Taniche da kg 25 netti.
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