s YEASTLIFE EXTRA

(YEE 411)

Yeastlife Extra & un nutriente per lievito in polvere basato su fonti di QUICK NOTES
azoto facilmente assimilabili, arricchito con aminoacidi, minerali e

vitamine aggiuntivi. BENEFICI -
Fermentazione piu rapida

Fermentazione costante

PR I N c I PI U Supporta la birrificazione con
aggiunta di altri ingredienti e ad
alta densita
I due requisiti principali per ottenere fermentazioni costanti e prevedibili sono un
lievito sano e un mosto con un corretto equilibrio nutritivo. DOSAGGIO
4-10 g/hl

E generalmente riconosciuto che solo un mosto prodotto da una miscela di malti
completamente modificati si avvicina a soddisfare queste esigenze, e anche in APPLICAZIONE

questo caso & necessaria un’'integrazione di ossigeno e zinco. Aggiungere al bollitore a fine
bollitura o in linea durante il

La pratica comune della produzione di birra ad alta densita iniziale e con passaggio al fermentatore

I'impiego di cereali aggiunti (adjunct) ha introdotto due problemi di
fermentazione: carenza di nutrienti e condizioni di elevato stress per il lievito. Il
lievito sviluppato in queste condizioni difficili mostra tipicamente sintomi di
ridotto vigore, che possono aggravarsi a ogni rigenerazione.

| problemi associati al ridotto vigore includono fermentazioni lente o bloccate,
difetti aromatici legati a composti contenenti zolfo, una lenta riduzione del
diacetile e I'autolisi.

BENEFICI

Fermentazione rapida.
Fermentazione costante.
Riduzione off flavours
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YEASTLIFE EXTRA C(YEE 411)

DOSAGG

Tipicamente nell'intervallo 4-6 g/hl.

MODALITA" D'USO

Aggiungere al bollitore a fine ebollizione, al whirlpool o
in linea con il mosto.

BREWING PRACTICE

Yeast Life Extra & formulato con nutrienti per lievito di
birra riconosciuti e ampiamente utilizzati.

REGULATORY

Yeast Life Extra can be used as a processing
aid as it meets the requirements of EU
General Food Law (Regulation (EC) No
178/2002 (as amended). Specific legislation
may vary from country to country so local
regulations should be consulted prior to
using Yeast Life Extra in any specific
application or product.

CONTACT US

For more information, please visit us at
www.lallemandbrewing.com

For any questions, you can also reach us at
abvickers@lallemand.com

LALLEMAND BREWING www.lallemandbrewing.com





